L Automne a lable

|_es Sntrées de la Chasse

TERRINE DE CHEVREUIL MAISON ET SA COMPOTE DE COING 18.-
FIORI DE GIBIER A UAROME DE TRUFFES NOIRES ET JUS CORSE 19.-
SALADINE GOURMANDE DU BRACONNIER ) e
JAMBON CRU DE SANGLIER, QUENELLE DE LIEVRE PANNEE MAISON

TERRINE DE CHEVREUIL, CHANTERELLES POELEES

CARPACCIO DE CERF, PESTO, PIGNONS, SIROP DE CHATAIGNES DD -
RISOTTO AUX CHANTERELLES CLOUS ET TUILE DE GRANA PADANO 2D -
|es \\ets de Chasse

NOS PLATS SONT SERVIS EN UN SERVICE AVEC GARNITURES CHASSE ET SPAETZLI MAISON

CIVET DE CHEVREUIL A UANCIENNE 35.-
FILET MIGNON DE SANGLIER VIGNERONNE 43
MEDAILLONS DE CERF AUX CHANTERELLES 47
SELLE DE CHEVREUIL GRAND'VENEUR -DECOUPE EN CUISINE- 51.-

e M\enu du Braconnier

CARPACCIO DE CERF,PESTO,PIGNONS
ET SIROP DE CHATAIGNES

RISOTTO AUX CHANTERELLES ET
TUILE DE GRANA PADANO

SELLE DE CHEVREUIL GRAND’VENEUR
GARNITURE CHASSE SPAETZLI MAISON

EVENTAIL DE POIRE POCHEE AU VIN
ROUGE ET EPICES GLACE VANILLE
BOURBON TUILE AUX CINQ EPICES

82.-

e N\enu du Chasseur

TERRINE DE CHEVREUIL MAISON
ET SA COMPOTE DE COING

FIORI DE GIBIER A AROME
DE TRUFFES NOIRES ET JUS CORSE

FILET MIGNON DE SANGLIER VIGNERONNE
GARNITURE CHASSE SPAETZLI MAISON

BEIGNETS AUX POMMES CASSONADE
CANNELLE GLACE MERINGUE/DOUBLE
CREME

67.-

Restaurant du Tennis Club

TVA 8.1% ET SERVICE INCLUS
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